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WELCOME & BIENVENUE… 

 

 

To the very first 

À la carte restaurant located in a wine cellar,  

evoking the charm of ‘Bistronomy' in Mauritius 

 

 

It is our pleasure  

To take you on a tasting journey of fragrances, 

Eclectic innovative cuisine and extraordinary wines.  

 

 

Showcasing around 30,000 bottles 

From more than 2,500 wine references 

From around the world makes, 

The Blue Penny Cellar a legendary place to be.  

 

 

Simply enjoy an unforgettable wine and dine experience  

in an elegant yet relaxed atmosphere. 
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AROUND WINE 

AUTOUR DU VIN 
 

Choose your favorite wine and let our experienced Chefs propose  

the perfect pairing… 

Choisissez votre vin préféré et laissez nos Chefs vous surprendre avec  

un accord mets et vins 

 
  

Starter / Entrée Rs 1200 25€ 
 

Our pairing starter with a glass of wine (12cl) of your choice 

Notre entrée en accord avec un verre de vin (12cl) au choix 

 

Chablis Premier Cru Vaillons 2015, Domaine Raveneau – France  
 

Or / Ou 
 

Central Otago Bannockburn Pinot Noir 2015 Felton Road - New Zealand 

 

 

Main course / Plat principal Rs 1300 27€ 
Our pairing main course with a glass of wine (12cl) of your choice 

Notre plat en accord avec un verre de vin (12cl) au choix 

 

Alsace Reisling, Rosenberg 2016, Domaine Albert Mann - France 
 

Or / Ou 
 

Côtes Du Rhone 2017, Domaine Jamet - France 

 

 

Dessert Rs 900 20€ 
 

Our pairing dessert with a glass of wine (12cl) of your choice 

Notre dessert en accord avec un verre de vin (12cl)au choix 

 

Passito Di Pantelleria Sangue D’oro 2015 Carole Bouquet - Italy 
 

Or / Ou 
 

Maury 30 ans d’âge, Domaine Mas Amiel - France 
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TAPAS 
 Rs Euro 

Classic / Classique  
 

Marinated capitaine. fish, Wasabi, Citrus jelly  280 6 

Capitaine mariné Wasabi Gel d’agrumes 
 

“Gougère” comté cheese 280 6 

Gougères au fromage comté 
 

Crispy mushroom. Home-made black pudding  280 6 

Croustillant de champignon Boudin noir maison 
 

Saffroned octopus with ginger  280 6 

Poulpe safrané au gingembre 

 
Gourmets  
 

Duck foie gras terrine • red wine• papaya  480 10 

and orange confit 

Terrine de foie gras •  vin rouge • papaye et orange confit 
 

Tuna •Tamarind • Crispy tapioca  480 10 

Thon • Tamarin • Croustillant tapioca 
 

OSO shrimps • Pastis  480 10 

Crevettes OSO • Pastis 
 

Confit salmon • Kafir lime • Vegetables • Gin sauce  480 10 

Saumon confit • Combava • Légumes • Sauce au gin  

 
From the Counter / Du Comptoir 
 

Home-made crusted pie - for 100 grams  170 4 

Pâté en croûte maison  pour 100 grammes   
 

Cheese selection • Home-made jam 650 13 

Sélection de fromages affinés M.O.F • Confiture maison 
 

Today’s ham - 50 grams  420 9 

Jambon du moment - 50 grammes  
 

Cold cuts selection • Foccacia  540 11 

Sélection de charcuteries • Foccacia 
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FROM THE GARDEN | DU JARDIN 
 

 Rs Euro 
 

Courgette royal • Textured vegetables  740 15 

• Pink berry vinaigrette 

Royale de courgette • Légumes en texture • Vinaigrette aux baies roses  
 

Risotto primavera • Asparagus • Peas  880 18 

• Beans • Snow peas 

Risotto primavera • Asperges • Petit pois • Haricots • Pois mange tout 

 

 

FROM THE OCEAN | DE L’OCÉAN 
 

“Egg parfait”• Black rock crayfish • Spinach  880 18 

• Ginger bisque 

Œuf parfait • Écrevisses de Roche Noire • Epinards •  

Bisque gingembre 
 

Turbot • Mini vegetables • Mediterranean juice 1750 36.7 

Turbot • Mini Légumes • Jus Méditerranéen 
 

Catch of the day • Rova caviar from Madagascar •  

Asparagus•  1600 33 

Poisson de la pêche • Caviar rova de Madagascar •  

Asperge•  

 

 

FROM THE GROUND | DE LA TERRE 
 

Chicken • Truffled butter • Carved apples 1190 24 

• Mushrooms 

Volaille • Beurre truffé • Pommes tournées • Champignons  
 

Veal sweetbread • Root vegetables 1700 36 

Ris de veau • Légumes racines 
 

Lamb confit, fresh pasta • pumpkin 990 21 

Agneau confit, pate fraiche • giraumon 
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SWEET TAPAS | TAPAS SUCRÉS 
 

 Rs Euro 
 

Baba burger, vanilla from Bourbon 150 3 

Baba burger, vanille de Bourbon  

 

“O” Chocolate 150 3 

“O” Chocolat  

 

Apple verrine, caramelized popocorn 150 3 

Verrine pommes, popcorn caramélisé 

 

Lemon verrine, vanilla jelly 150 3 

Verrine citron, gelée de vanille 
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FOOD ALLERGIES & INTOLERANCES 

INTOLÉRANCES ET ALLERGIES ALIMENTAIRES 
 

Dear Guests, 

It would be our pleasure to assist you selecting a dish 

or prepare a tailor-made menu suitable for your requirements. 
 

Chers Clients, 

Veuillez, s’il vous plaît, nous consulter dans le cas d'allergies ou intolérances 

alimentaires. Nos équipes de salle et de cuisine auront le plaisir de vous guider 

dans votre sélection. 
 

Sehr geehrte Gäste, 

gerne beraten wir Sie in der Auswahl von Speisen 

oder bereiten Ihnen ein individuell Ihren Allergien  

oder Intoleranzen angepasstes Gericht zu. 
 

尊敬的客人： 

请务必提前告知我们关于您自身的食物禁忌和过敏情况。 

在点单和选择菜品过程中请随时垂询， 

为您答疑解惑是我们的荣幸。 

 

 

 

MEAL PLAN PACKAGES | FORFAITS REPAS 
 

Clients booked on Half Board, Full Board or All Inclusive basis are entitled 

to dinner buffet at La Citronnelle restaurant (without booking) or Set 

menu at Deer Hunter restaurant (upon reservation).  

Clients can also dine at any other “A la carte” restaurant like La Spiaggia, 

Blue Penny Cellar and Deer Hunter “A la carte” dishes with a dinner food 

credit of MUR 1090 inc. vat per person, per day 
 

Les clients ayant réservé en formule Demi-pension, Pension complète ou Tout 

compris ont droit à un dîner buffet au restaurant La Citronnelle (sans réservation) 

ou à un menu spécial au restaurant Deer Hunter (sur réservation). 

Les clients peuvent également dîner dans n'importe quel autre restaurant «A la 

carte» comme La Spiaggia, Blue Penny Cellar et les plats «A la carte» de Deer 

Hunter avec un crédit nourriture de 1090 MUR inc. tva par personne, par jour 

 

 

 



 

 Pork          Vegetarian/Vegan          Gluten Free          Seafood 

 

Guest on half-board, full-board or all-Inclusive are entitled to Rs1090 food credit per person  |  Our prices are in 

Mauritian Rupees and include 15% VAT  |  The price in Euro are only indicative (Rate applied Euro 01 = Rs 49) 

Les clients en demi-pension, pension-complète ou tout-inclus ont droit à un crédit nourriture de Rs1090 par personne  |  Nos 

prix sont en Roupies Mauricien et incluent 15% de TVA.  |  Les prix en Euro sont à titre indicatif (Taux Euro 01 = Rs 49) 

 

 

VEGETARIAN  / VEGETARIEN 
 

 

Starter / Entrée 
          Rs Euro 
 

Semi candied tomato, curly lettuce,             550 12 

nuts, gazpacho juice.    

Tomate semi confite, salade frisée, noix,  

jus comme un gazpacho 

 

Crispy palm heart salad,               800 17 

exotic fruits and passion fruit sorbet 

Salade de cœur de palmiste croquant,  

fruits exotiques, et sorbet au fruit de la passion. 

 

Main Course  / Plat Principal 
 

Vegetables and pesto ravioli,            600 13  

vegetable broth with ginger, 

Raviole de légumes liées au pistou,  

consommé de légumes relevés au gingembre. 
 

Variation of vegetables taste and texture          600 13 

Légumes du moment,  

en déclinaison de goût et de texture 


